L’Ais Sicilia forma
gli esperti di enoturismo

In collaborazione con I'lstituto regionale siciliano
della Vite e del Vino, I'Ais Sicilia da il via a un'impor-
tante iniziativa, orientata a incentivare e a sostenere
il flusso enoturistico nell'isola. Si fratta del primo corso
di formazione per esperti di enoturismo, rivolto ad
accompagnatori turistici e ad operatori del settore
selezionati framite un bando di concorso. Le figure
specializzate formatesi nella gestione dell' ospitalita
e nell'incoming turistico favoriranno la comunicazio-
ne delle bellezze naturali del territorio e delle qualita
del vino che si produce, allo scopo di mettere in
luce le risorse della Sicilia, raggiungendo |'obiettivo
di destagionalizzare i flussi turistici e di favorire I'in-
contro fra produttori e consumatori. Il corso che e
stato presentato con una conferenza stampa nella
sede della fondazione Whitaker a Villa Malfitano a
Palermo, da Camillo Privitera, presidente Ais Sicilia, e
dai vertici dell'lstituto Vite e Vino, il presidente
Leonardo Agueci e il direttore Dario Cartabellotta,
avrd sede nel capoluogo per poi, nel corso delle
lezioni, spostarsi nelle sedi messe a disposizione da
alcune cantine della provincia palermitana: Feudi di
Corleone, Disisa, Abbazia Santa Anastasia, Tasca
D'Almerita e Feotto dello Jato. Strutturato in diversi
moduli tematici per un totale di sessanta ore, vedra
la partecipazione direlatori Ais Sicilia, funzionari
dell'lstituto regionale Vite e Vino e di docenti non
solo siciliani, altamente specializzati e legati al
mondo della produzione vinicola, olearia e gastro-
nomica. | presidenti Camillo Privitera e Leonardo
Agueci hanno sotftolineato che la sinergia fra
I'lstituto Vite Vino e I'Als Sicilia colmerda un'esigenza
forte, ovvero larichiesta di persone qualificate che
possano comunicare in modo appropriato il territo-
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rio e i giacimenti gastronomici in esso presenti. |l
corso vedrda coinvolte le aziende vitivinicole sparse
nell'intera regione, proprio perché luoghi ideali dove
approfondire il vino e le tradizioni. Il direttore Dario
Cartabellotta ha evidenziato I'importanza del valore
culturale, organolettico ed emozionale del vino sici-
liano, un prodotto unico, frutto di un vero e proprio
continente vinicolo, dalle condizioni climatiche dif-
ferenti e dal territorio variegato. Basti ricordare che
in Sicilia la vendemmia dura quattro mesi, dai primi
di Agosto in cui si raccolgono le uve bianche nelle
zone piu calde, fino a Novembre inolfrato per i
Nerelli delle zone piU fredde dell’Etna. Il proficuo
connubio tra Alis Sicilia e Istituto regionale Vite Vino
ha previsto altri due corsi: uno a Trapani e uno a
Catania, per un totale di sessanta formati, che
saranno parte attiva di un processo di diffusione
della cultura enogastronomicas siciliana, affinché le
eccellenze tipiche delle aziende vitivinicole, oleico-
le, agricole e i prodotti gastronomici locali siano
sempre piUu considerati nel loro ruolo di componenti
fondamentali del sistema sociale ed economico
dell'isola.
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< Una lezione di Camillo Privitera,
Presidente Ais Sicilia



